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CURRICULO DO CURSO DE
TECNOL OGIA DE LATICINIOS

Bacharelado

ATUACAO

O curso de Tecnologia de Laticinios forma bacharéis aptos para
desempenhar suas atividades nos setores de producdo, controle de qualidade,
inspecdo governamental, assessoria, gerenciamento e administragdo em
industrias de laticinios.

Reconhecimento:

Regulamentacdo: Autorizado pelo CEPE, em 20.5.97/320% Reuni&o

Exigéncia Horas/Aula Prazos Anos
Disciplinas obrigatérias 3.030 Minimo 3,5
Disciplinas optativas 270 Médio 4
Estagio Supervisionado (540 h) Maximo 7
TOTAL 3.300

SEQUENCIA SUGERIDA

Disciplinas Obrigatérias CargaHoraria Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) H.A. (Pré ou Co-requisito)*
1° Periodo
ARQ100 Desenho Técnicoll 1(0-2) 30
INF103 Introdug&o a Informatica 3(2-2) 60
MAT146 Célculol 4(4-0) 60
QuUI 100 Quimica Geral 3(3-0) 45
QuI107 Laboratério de Quimica Geral 1(0-2) 30 QuUI100*
QUI138 Fundamentos de Quimica Organica 3(3-0) 45
QUI139 Laboratério de Quimica Organica 1(0-2) 30 QUI138*
TOTAL 16 300
TOTAL ACUMULADO 16 300
2° Periodo
ADM100 Teoria Geral da Administragéo | 4(4-0) 60
BIO111 Biologia Celular 3(2-2) 60
BQI100 Bioguimica Fundamental 4(4-0) 60 QUI138
BQI101 Laboratério de Bioquimica | 1(0-2) 30 BQI100*
FIS191 Introdug&o & Mecanica 2(2-0) 30 MAT146*
TAL340  Introdugdo a Tecnologiade 2(2-0) 30
Laticinios
TOTAL 16 270

TOTAL ACUMULADO 32 570
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Disciplinas Obrigatérias Carga Horéric Total Pré-requisito
Codigo Nome Cr(T-P) H.A. (Pré ou Co-requisito)*
3° Periodo
FIS120 Laboratério de Fisica 1(0-2) 30 FIS191
F1S193 Introdug&o aos Fluidos e a 2(2-0) 30 FIS191*
Termodindmica
INF161 Iniciacéo a Estatistica 4(4-0) 60 MAT146
MBI100 Microbiologia Geral 3(2-2) 60 BIO111 eBQI100
QuUI112 Quimica Analitica Aplicada 3(3-0) 45 QuUI100
QuI119 Laboratdrio de Quimica Analitica 1(0-2) 30 QuIl112*
Aplicada
TAL403 Quimica de Laticinios 4(3-2) 75 QUI112 ou BQI100
TOTAL 18 330
TOTAL ACUMULADO 50 900
4° Periodo
ERU315  Sociologiado Trabalho 3(3-0) 45
FIS194 Introducg&o ao Eletromagnetismo 2(2-0) 30 FIS191*
INF260 Estatistica Experimental 4(4-0) 60 INF161
TAL414 Microbiologiado Leitee 5(3-4) 105 MBI100
Derivados
TAL442  Processamento de Leitede 4(3-2) 75
Consumo
(Optativas)
TOTAL 18 315
TOTAL ACUMULADO 68 1.215
5° Periodo
TAL391  Estdgio Supervisionado | 0(0-9) 135
TAL420  Utilidades em Laticinios 4(3-2) 75 FIS193
TAL429  Embalagem de Alimentos 4(3-2) 75 TAL403
TAL443  Tecnologiade Produtos Léacteos 3(1-4) 75 MBI100
Fermentados
TAL445  Tecnologia de Queijos 5(3-4) 105 TAL442
TAL463 Higiene Industrial 3(2-2) 60 MBI100*
TOTAL 19 525
TOTAL ACUMULADO 87 1.740
6° Periodo
TAL392  Estégio Supervisionado Il 0(0-9) 135
TAL423 InstalagBes e Equipamentos 4(3-2) 75 TAL420
Industriais delaticinios
TAL444  Tecnologia da Fabricagdo de 3(2-2) 60
Manteiga e Sorvete
TAL456  Conservacéo dos Alimentos pelo 3(2-2) 60
Frio
TAL468 Andlise Sensorial 3(2-2) 60 INF161
TALS545  Tecnologiade Queijos Especiais 5(3-4) 105 TAL445
(Optativas)
TOTAL 18 495

TOTAL ACUMULADO 105 2.235




UFV Catdl ogo de Graduacdo 2002

135

CURRICULO DO CURSO DE TECNOL OGIA DE LATICINIOS

Disciplinas Obrigatérias Carga Horarie Total Pré-requisito
Cadigo Nome Cr(T-P) H.A. (Pré ou Co-requisito)*
7° Periodo
TAL393  Estégio Supervisionado IlI 0(0-9) 135
TAL424  Projetos Agroindustriais | 4(3-2) 75 Devera ser cursada em um
dos trés tltimos periodos
do curso
TAL446  Tecnologia de Produtos Lécteos 3(2-2) 60 TAL442
Concentrados e Desidratados
TAL464  Inspecdo Sanitériado Leite 3(2-2) 60
TAL466  Microscopiade Alimentos 2(1-2) 45
TAL494 Desenvolvimento de Novos 3(2-2) 60
Produtos
(Optativas)
TOTAL 15 435
TOTAL ACUMULADO 120 2.670
8° Periodo
TAL394  Estégio Supervisionado IV 0(0-9) 135
TAL451  Geréncialndustrial de Laticinios 5(3-4) 105 Devera ser cursada no
ultimo periodo do curso
TAL462  Gestdo da Qualidade na Industria 4(4-0) 60 INF161 e (MBI100 ou
de Alimentos TAL414) e TAL468*
TAL465  Tratamento de Residuos de 3(2-2) 60 MBI100
Industrias de Alimentos
(Optativas)
TOTAL 12 360
TOTAL ACUMULADO 132 3.030
Disciplinas Optativas
ADM110 Contabilidade Geral 4(4-0) 60
ADM305  Administragédo de Recursos 4(4-0) 60 ADM100
Humanos |
ADM306  Administragdo de Recursos 4(4-0) 60 ADM305
Humanos I
ADM309 Organizag8o, Sistemas e Métodos 4(4-0) 60 ADM100
ADM310 AndlisedeCustos| 4(4-0) 60 ADM110
ADM311 AndlisedeCustosll 4(4-0) 60 ADM310
ADM320 Marketing | 4(4-0) 60 ADM100
ADM321 Marketing Il 4(4-0) 60 ADM320
ADM328  Administragéo da Producéo e 4(4-0) 60 ADM100
Materiais |
ADM329  Administragdo da Producéo e 4(4-0) 60 ADM328
Materiais |l
ADM391  Peguenas e Médias Empresas - 4(4-0) 60 ADM320
PMEs
ADM392 Identificagdo e Viabilizagdo de 4(3-2) 75 Ter cursado 1.200
Oportunidades de Negdcios horas/aula
ECO270 Introducéo a Economia 4(4-0) 60
ECO280  Sociologia 4(4-0) 60
ERU360  Comerciaizagdo Agricola 3(2-2) 60 ECO270
ERU462  Economiae Gerenciamento de 3(3-0) 45 ECO270
Complexos Agroindustriais
MBI 130 Microbiologia dos Alimentos 3(2-2) 60 MBI100
MBI440 Microbiologia Industria e 3(3-0) 45 MBI100

Biotecnologia
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Disciplinas Optativas Carga Horérie Total Pré-requisito
Cadigo Nome Cr(T-P) H.A. (Pré ou Co-requisito)*
NUT320 Nutri¢éo Bésica 4(4-0) 60 BQI100
TAL354  Tecnologia de Alimentos 4(4-0) 60
TAL438  Processamento de Frutas e 3(1-4) 75 TAL354
Hortalicas
TAL461  Andlise de Alimentos 3(1-4) 75
TAL491  Topicos Especiais| 1(1-0) 15
TAL492  Topicos Especiais|l 2(2-0) 30

TAL493  Topicos Especiais|ll 3(3-0) 45




