EMENTARIO

As disciplinas ministradas pela Universidade Federal de Vigosa s@o identificadas
por um cddigo composto por trés letras maiusculas, referentes a cada
Departamento, seguidas de um ntimero de trés algarismos. Na codificagdo das
disciplinas temos o seguinte padrio:
1. O algarismo das centenas indica o nivel em que a disciplina é
ministrada:

001 a 099 - disciplina pré-universitaria

100 a 199 - disciplina basica de graduagao

200 a 299 - disciplina basica de graduagao

300 a 399 - disciplina profissionalizante de graduagéo

400 a 499 - disciplina profissionalizante de graduagao
2. O algarismo das dezenas indica o grupo de ensino a que pertence a
disciplina dentro do departamento, independentemente do nivel em que ¢é
ministrada.
3. O algarismo das unidades indica a disciplina dentro de seu nivel e
grupo de ensino.

Em seguida ao codigo, consta o titulo da disciplina, acompanhado de uma
codificacdo indicando o ntimero de créditos, a carga horaria semanal teorica, a
carga horaria semanal pratica, o periodo letivo em que ¢ ministrada e, quando for o
caso, os pré-requisitos exigidos para a disciplina. No exemplo temos

AGR140 Microbiologia Geral 3(2-2) I e II. AGR120 e ((CAL110 e
CAL112%) ou AGR130).

Disciplina de nivel basico de 3 créditos, com duas horas semanais de
aulas teoricas, duas horas semanais de aulas praticas, oferecida nos primeiros e
segundos semestres letivos de cada ano, possuindo como pré-requisito as
disciplinas (AGR120 e¢ CALL110 ¢ CALI12) ou (AGR120 ¢ AGRI130). A
disciplina CAL112 pode ser co-requisito. Pré-requisito indica a necessidade da
disciplina ter sido cursado previamente, co-requisito (marcado com *) indica que a
disciplina AGR140 pode ser cursadas no mesmo periodo letivo que a disciplina
CAL112.

Pré-requisito ¢ dado por uma disciplina ou uma lista de disciplinas
interligadas pelos conectivos “e” e/ou “ou”, utilizando-se parénteses, quando
necessario.

Abaixo da identificagdo de cada disciplina segue sua Ementa, que ¢ a
relagdo dos titulos das unidades didaticas que compdem o seu programa analitico.
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Campus Rio Paranaiba - Administracio

GRUPOS

0 - Administracao

1 - Contabilidade e Financas

2 - Mercado

4 - Planejamento e Desenvolvimento
5 - Métodos e Desenvolvimento

9 - Outros

DISCIPLINAS

ADE100 Dimensoes Teoricas e Pratica na Formacido Profissional do
Administrador 4(4-0) 1.
Administragdo: profissdo, teoria e competéncias. Administracdo no
Brasil. Areas funcionais da Administragio. Fungdes do
Administrador. Visitas técnicas.

ADE101 Formacao do Pensamento Administrativo 4(4-0) II. ADE100.
Fundamentos da Administragdo. A Escola Classica da Administragéo.
Da Escola Classica ao Sistema Toyota. Enfoque comportamental. As
organizagdes e o ambiente. Etica.

ADE102 Teoria Geral da Administracao I 4(4-0) I e I1.
Introducdo. A abordagem classica da administragdo. As funcdes do
administrador e o processo administrativo.

ADE103 Teoria Geral da Administracao I1 4(4-0) I. ADE102.
Da Escola Cléssica ao Sistema Toyota. Enfoque comportamental. As
organizagdes e o ambiente. Conceitos emergentes na administracao.

ADE110  Contabilidade Geral 4(4-0) I.
Nocdes preliminares. Estdtica patrimonial. Fatos contébeis.
Procedimentos contabeis basicos. Variacdo do patrimonio liquido.
Operagdes com mercadorias. Balango patrimonial (Grupo de contas).
Ativo  permanente. Problemas contdbeis diversos. Outras
demonstragdes financeiras.

ADE140 Ambiente, Estrutura e Administracio 4(4-0) I1. ADE101.
Determinantes organizacionais. O ambiente e as organizagdes.
Tecnologia nas empresas. Estruturas organizacionais.
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ADE150 Matematica Financeira 4(4-0) 1.

Juros e capitalizagdo simples. Capitalizagdo composta. Desconto e
taxa de desconto. Taxas nominais, efetivas e reais. Séries de
pagamentos. Sistema de amortizacao. Correcdo monetaria e inflago.

ADE190 Introducio a Economia 4(4-0) I e II.

Conceitos basicos. Nogdes de microeconomia. Nogoes de
macroeconomia. Nog¢des da teoria de desenvolvimento economico.

ADE191 Microeconomia I 4(4-0) I1. CRP191.

O estudo microecondmico. Andlise da demanda, da oferta e o
equilibrio de mercado. Elasticidade. Teoria do comportamento do
consumidor. Teoria da produgao.

ADE192 Teoria Politica 4(4-0) II.

Os principais conceitos da ciéncia politica. As teorias classicas sobre
o governo. Teorias sobre o governo no século XIX. Teorias sobre o
governo no século XX.

ADE300 Administracio Financeira I 4(4-0) I. ADE150 e ADE312.
Objetivos e fungdes da administragdo financeira. Decisoes de
financiamento a curto prazo. Decisdo de investimento a longo prazo.

ADE301 Administracio Financeira II 4(4-0) I1. ADE300.

Riscos, retorno e valor. Decisoes de financiamento a longo prazo.
Fontes de financiamento das atividades da empresa. Decisdo sobre o
destino do lucro. Fusdes. Topico Especial.

ADE302 Organizacio, Sistemas e Métodos 4(4-0) I1. ADE100.

Organizacdo, Sistemas ¢ Métodos (OSM). Organizagdo como
sistemas  socio-técnicos abertos. Consultoria e  diagnostico
organizacional. Qualidade total no contexto organizacional.
Instrumentos de intervengao.

ADE310 Analise de Custos I 4(4-0) I. ADE110.

Conceitos basicos, sistemas e critérios. Classificagdo dos custos.
Composi¢do dos custos de producdo. Sistema de acumulacdo de
custos por ordem de produgdo. Sistema de acumula¢ao de custos por
processo. Produgdo conjunta.

ADE311  Analise de Custos I1 4(4-0) I1. ADE310.

Analise de custos na empresa. Custos para controle, analise de custo-
volume-lucro, custos relevantes para tomada de decisdes, aspectos
mercadoldgicos, tributarios e financeiros na formagéo de preco.
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ADE312

ADE110.

ADE313

ADE314

ADE315

ADE320

ADE321

ADE322

ADE323

Estrutura e Analise das Demonstracoes Financeiras 4(4-0) I1.

Introdugdo. Estrutura das demonstra¢des financeiras. Modalidades de
capitais. Analise das demonstracdes financeiras. Analise dos indices
financeiros. Outros instrumentos de analise financeira.

Orcamento Empresarial 4(4-0) I. ADE311.

O orcamento e a administracdo de empresas. Orgamento de vendas.
Orgamento de produg@o. Orcamento de despesas de distribuigdo e
administrativas. Or¢amento de caixa. Orgamento do resultado.
Controle orgamentario. Métodos de analise tendencial.

Contabilidade Nacional 4(4-0) II.
Balanco de pagamentos. Contas nacionais. Numeros indices.
Fundamentos da analise macroeconomica.

Mercados de Capitais 4(4-0) 1. ADE301.

Introdugdo ao mercado de capitais. Sistema financeiro nacional.
Estrutura do Mercado de Capitais. Mercado de renda fixa. Mercado
de agdes. Avaliagdo de acdes. Risco, retorno e mercado. Derivativos.

Gestio do Trabalho Humano em Organizacoes 1 4(4-0) I. ADE101
e CRP295.

Fundamentos basicos da gestdo do trabalho humano em organizagdes.
Processos de gestdo de pessoas. Gestdo de cargos e salarios.
Administragdo de beneficios. Avaliagdo de desempenho.

Gestao do Trabalho Humano em Organizacdes 11 4(4-0) I1. ADE320.
Recrutamento e sele¢do. Treinamento e desenvolvimento. Rotinas
trabalhistas - aspectos legais. Movimento sindical do Brasil. Higiene e
seguranca no trabalho. Tendéncias e topicos especiais.

Administra¢io Mercadolégica para Administradores I 4(4-0) 1.
ADE101.

Introdugdo. Planejamento em avaliagdo do desempenho estratégico
em marketing. Sistemas de Informagdes Mercadologicas - SIM.
Andlise ambiental. O comportamento do cliente. Mensuragdo e
previsdo da demanda. Segmentagdo e posicionamento. Marketing e
sociedade: responsabilidade social e ética.

Administra¢io Mercadolégica para Administradores II 4(4-0) II.
ADE322.

Introdugdo. Desenvolvimento de estratégias competitivas de
marketing. O mix de marketing. Estratégias e geréncia de produto.
Estratégias e geréncia de precos. Estratégias e geréncia de
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ADE324

ADE325

ADE326

ADE327

ADE328

ADE340

ADE341

ADE342

distribui¢do. Estratégias e geréncia da comunicagdo integrada de
marketing. Estratégias e geréncia da forga de vendas.

Administracio de Operacdes, Bens e Servicos I 4(4-0) I. ADE101.
Operacdes e produtividades. Estratégias para obtengdo de vantagem
competitiva. Estratégias de processos e planejamento de capacidades.
Estratégias de localizagdo e arranjo fisico. Gestdo de estoques.

Administracio de Operacdes Bens e Servigos II 4(4-0) I1.
ADE324.

Analise do processo produtivo. Curvas de aprendizagem. Modelos de
filas. Manutencdo ¢ confiabilidade. Gestdo da qualidade e controle
estatistico de processos.

Sistema de Informacdes e Processo Decisorio 4(4-0) I. ADE302.
Conceitos basicos de sistemas e de gerenciamento. Estudo dos
sistemas de informagdo. Metodologias para o planejamento e
implantacdo de um sistema de informacdo. Teoria da decisdo. Infra-
estrutura das tecnologias de informagao.

Empreendendorismo 4(4-0) I e II.

Aspectos gerais do empreendedorismo. Inovacdo e criatividade.
Caracteristicas do comportamento empreendedor. Negociagdo ¢
empreendedorismo. Elaboragao de plano de negécios (PN).

Administracao de Sistemas Logisticos 4(4-0) I. ADE325.
Conhecimentos basicos. Sistema Industrial e Rede Logistica.
Problemas logisticos. Aplicacdo em suprimento, armazenamento e
distribuigdo. Solucdo logistica com uso do software.

Administracio Estratégica 4(4-0) I. ADE323*.

Natureza do planejamento. Controle do planejamento. Analise
estrutural de inddstrias. Planejamento estratégico. Sistema integrado
de planejamento estratégico.

Politica Empresarial 4(4-0) I1. ADE340.

A empresa e o meio em que ela opera. Oportunidade e risco de um
mercado como elemento de determinacdo da estratégia das empresas.
Estratégia empresarial. Politicas da empresa: natureza e significado.
Jogo de empresas: estudo de casos. Semindrios e relatorios sobre o
jogo de empresas.

Planejamento da Empresa Rural 3(2-2) I e I1. ADE190 ou
ADE390 ou ADE391.

Importancia do planejamento. Analise de mercado. Métodos de
planejamento - orgamentacdo. Avaliacao de projetos. Elaboragdo de
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ADE343

ADE345

ADE380

ADE390

ADE391

ADE392

ADE393

projetos sob condi¢cdes de risco. Métodos de planejamento -
programacao linear (PL).

Comercializacido Agricola 3(2-2) II. ADE390 ou ADE190 ou ADE191.
O agronegécio. O papel da comercializagdo no agronegocio.
Significado da comercializacdo. Filosofia da comercializagdo.
Peculiaridades do produto e da producao agricola e suas inter-relagdes
com a comercializagdo. Organizagdo da comercializaco.
Desempenho da comercializagdo. Analise das fungdes de
comercializagdo. Pesquisa em comercializagdo agricola.

Comportamento Organizacional 4(4-0) I e I1.

Introducdo ao comportamento organizacional (CO). O individuo e a
organizag¢do: motivagdo, aprendizagem e comportamento. Grupo e
organizagdo: equipes, coordenacdo, lideranca, poder e cultura nas
organizagdes. Ambiente e organizacdo: aprendizagem, mudancga e
desenvolvimento organizacional. Estruturagdo, comportamento ¢
desempenho organizacional.

Associativismo e Cooperativismo 4(4-0) I e I1.

Histérico do cooperativismo. Modelos doutrinarios e teoéricos do
cooperativismo. Sistema cooperativista brasileiro. Modalidades de
cooperativas. A cooperativa como unidade de producdo: dimensdo
econdmica e social. Legislacdo cooperativa. Capacitacdo cooperativa.
Constituigdo da cooperativa.

Economia Rural 3(3-0) II.

Economia como ciéncia social. Teoria de precos. Teoria da firma.
Mercado, comercializag@o e abastecimento agricola. Pregos agricolas.
Mercados imperfeitos. O agronegdcio brasileiro.

Administracio Rural 4(3-2) I e II. ADE190 ou ADE390.

Nogdes gerais de administragdo rural. Analise economica da empresa
rural. Planejamento da empresa rural. Gestdo da qualidade. Nogoes de
politica agricola. Associativismo.

Extensao Rural 4(4-0) II. Devera ser cursada em um dos dois
ultimos periodos

Fundamentagdo da pratica de extensdo rural. Teoria do conhecimento,
agricultura e profissdes. As conseqiiéncias da modernizagdo e as
criticas ao difusionismo. Formas de intervengao social na agricultura.
Atividades praticas: palestras, demonstragdes técnicas, visitas técnicas
as organizagdes sociais e produtores familiares e assentamentos rurais
e elaboragdo de projetos de atuagdo profissional.

Estrutura dos Mercados Agroindustriais 4(4-0) I. ADE190 ou ADE390.
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ADE394

ADE395

ADE396

ADE397

ADE398

ADE399

ADE400

O instrumental de organizagdo industrial. Competi¢do nos mercados
agroindustriais. Desempenho de mercados agroindustriais na
dimensdo espacial. Desempenho de mercados agroindustriais na
dimensdo temporal. Organizacdo vertical e desempenho de mercados
agroindustriais. Problemas dos mercados oligopolistas. Problemas
estruturais dos mercados agroindustriais brasileiros.

Mercados Futuros Agropecuarios 4(4-0) II. ADE393.

Introdugdo aos mercados futuros e de opg¢des. Mecanica operacional
dos mercados. Relagdes entre pregos a vista e futuro. 'Hedging' e
gerenciamento de risco. Mercado de opgdes. Eficiéncia nos mercados
futuros.

Politicas Governamentais Aplicadas ao Agronegécio 4(4-0) II.
ADE190 ou ADE390.

Conjuntura do agronegocio. Politicas macroeconomicas. Politica
agricola. Politica florestal e de protecdo ambiental. Politica comercial.
Politica industrial. Politica de investimentos publicos.

Pequenas e Médias Empresas - PMEs 4(4-0) 1. ADE320 ou ADE322.
Introducdo. O papel e a importdncia das PMEs dos paises em
desenvolvimento. Obstaculos ao desenvolvimento das PMEs.
Dificuldades das PMEs nas areas gerenciais e operacionais. Sistema
de apoio as PMEs.

Identificaciio e Viabilizacdo de Oportunidades de Negdcios 4(3-2)
IelIl. Ter cursado 1.200 horas/aula

Empreendedor. Inovagdo e criatividade. Oportunidades de negocios.
Avaliagdo da viabilidade da oportunidade. Preparacdo do plano de
negocio. Sistema de apoio financeiro e gerencial ao pequeno
empresario. Formalizacdo e registro de empresas.

Metodologia de Pesquisa 3(2-2) I e I1.
O conceito de ciéncia. O conhecimento cientifico. Rela¢des entre
ciéncia, tecnologia e sociedade. Planejamento da pesquisa cientifica.

Administraciao Publica 4(4-0) 1.

Origens e historico da administragdo publica no Brasil. Diretrizes e
acdes governamentais. Gestdo publica e transformacgdes socio-
politicas. A Sociedade e o Estado Brasileiro: clientes ou parceiros?. A
nova administrag@o publica: perspectivas, desafios e gargalos.

Topicos Especiais I 2(2-0) I e II.
Temas de atualizacdo a serem abordados por meio de aulas ou
trabalhos praticos.
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ADE401

ADE402

ADE490

ADE491

ADE492

ADE493

ADE494

Topicos Especiais I1 3(3-0) I e I1.

Temas de atualizagdo a serem abordados por meio de aulas ou
trabalhos praticos.

Topicos Especiais IIT1 4(4-0) I e I1.

Temas de atualizacdo a serem abordados por meio de aulas ou
trabalhos praticos.

Estagio Supervisionado 7(0-21) I e II. Ter cursado 1.800 horas/aula
Esta disciplina visa dar ao aluno experiéncia pré-profissional,
colocando-o em contato com a realidade de sua area de atividade,
dando-lhe oportunidade de vivenciar problemas e aplicar, em
empresas publicas ou privadas, conhecimentos adquiridos, ampliando,
assim, sua formagao profissional em uma ou mais areas de trabalho.

Atividades Extracurriculares I 0(0-2) I e II. Ter cursado 1800
horas/aulas

Esta disciplina visa dar ao aluno o aproveitamento da experiéncia pré-
profissional que apresente relagdo com os conteudos ministrados
realizados ao longo do curso, dando-lhe oportunidade de vivenciar
problemas e aplicar, em empresas publicas ou privadas,
conhecimentos adquiridos no curso, ampliando assim, sua formacao
profissional em uma ou mais areas de trabalho.

Atividades Extracurriculares II1 0(0-2) I e II. Ter cursado 1800
horas/aulas

Esta disciplina visa dar ao aluno o aproveitamento da experiéncia pré-
profissional que apresente relagdo com os conteudos ministrados
realizados ao longo do curso, dando-lhe oportunidade de vivenciar
problemas e aplicar, em empresas publicas ou privadas,
conhecimentos adquiridos no curso, ampliando assim, sua formagao
profissional em uma ou mais areas de trabalho.

Atividades Extracurriculares III 0(0-2) I e II. Ter cursado 1800
horas/aulas

Esta disciplina visa dar ao aluno o aproveitamento da experiéncia pré-
profissional que apresente relagdo com os contetidos ministrados
realizados ao longo do curso, dando-lhe oportunidade de vivenciar
problemas e aplicar, em empresas publicas ou privadas,
conhecimentos adquiridos no curso, ampliando assim, sua formagao
profissional em uma ou mais areas de trabalho.

Atividades Extracurriculares IV 0(0-2) I e II. Ter cursado 1800
horas/aulas

Esta disciplina visa dar ao aluno o aproveitamento da experiéncia pré-
profissional que apresente relacdo com os conteudos ministrados
realizados ao longo do curso, dando-lhe oportunidade de vivenciar
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problemas e aplicar, em empresas publicas ou privadas,
conhecimentos adquiridos no curso, ampliando assim, sua formag&o
profissional em uma ou mais areas de trabalho.
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Campus Rio Paranaiba - Agronomia

GRUPOS

0 - Optativas

1 - Disciplinas do 1° ou 10° periodo
2 - Disciplinas do 2° periodo

3 - Disciplinas do 3° periodo

4 - Disciplinas do 4° periodo

5 - Disciplinas do 5° periodo

6 - Disciplinas do 6° periodo

7 - Disciplinas do 7° periodo

8 - Disciplinas do 8° periodo

9 - Disciplinas do 9° periodo

DISCIPLINAS

AGR110

AGR120

AGR124

AGR127

AGR129

Introducéo a Agronomia 2(2-0) L.

Historico da agricultura. Formag@o profissional e o mercado de
trabalho. O solo e o meio ambiente. A semente. O desenvolvimento
da planta. A agua: importancia para agricultura. Areas de atuagdo do
Agronomo. O homem e a produgdo agricola. Biotecnologia na
agricultura. Modelos de exploragdo agricola. Administragdo da
empresa rural. Etica profissional.

Biologia Celular 3(2-2) I1.

Introdugdo as células e virus. Tipos de microscopios e citoquimica.
Composi¢do quimica da célula. Estrutura das membranas e transporte.
Mitocondria. Célula vegetal. Citoesqueleto. Estrutura do nucleo
interfasico. Processos de sintese na célula. Compartimentos
intracelulares e transporte. Ciclo celular.

Organografia e Sistematica das Espermatoéfitas 3(1-4) I1.
Caracterizagdo das espermatofitas. Morfologia externa dos orgaos
reprodutores. Reprodugdo. Sistemas de classificagdo ¢ nomenclatura
botéanica. Herbario e técnicas de herborizagéo.

Introduc¢ao a Mecanica 2(2-0) I1. CRP191.
Cinematica. Dinamica. Conservacdo de energia. Sistemas de
particulas. Rotag@o e rolamento.

Introducao aos Fluidos e 2 Termodinimica 2(2-0) II. AGR127*.
Fluidos. Temperatura. Calor. Leis da termodindmica. Teoria cinética
dos gases.
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AGR130

AGR134

AGR137

AGR139

AGR140

AGR144

AGR146

Bioquimica Fundamental 4(4-0) I. CRP198.

Carboidratos. Lipidios. Acidos nucléicos. Aminoacidos e proteinas.
Enzimas. Vitaminas e coenzimas. Catabolismo de carboidratos.
Catabolismo de lipidios. Utilizacdo do Acetil-CoA. Sistema de
transporte de elétrons e fosforilagdo oxidativa. Catabolismo de
compostos nitrogenados. Biossintese de carboidratos. Biossintese de
lipidios. Biossintese de acidos nucléicos e proteinas.

Anatomia das Espermatéfitas 3(1-4) I. AGR120.
A célula vegetal. Organizagdo do corpo da planta. Caracterizagdo
geral das espermatéfitas. Tecidos vegetais.

Zoologia Geral 3(2-2) 1. AGR120.

Zoologia no contexto das ciéncias. Sistematica e taxonomia. Relagdes
entre seres vVvivos. Protozoarios. Platelmintos. Aschelmintos.
Anelideos. Artropodes. Moluscos. Cordados.

Desenho Técnico I 1(0-2) 1.
Materiais de desenho. Normas técnicas. Caligrafia técnica, linhas e escalas.
Vistas ortogonais. Perspectiva axonométrica. Desenho arquitetonico.

Microbiologia Geral 3(2-2) I e II. AGR120 e ((CAL110 e
CAL112%) ou AGR130).

Historico, abrangéncia e desenvolvimento da Microbiologia.
Caracterizagdo e classificagdo dos microrganismos. Morfologia ¢
ultra-estrutura dos microrganismos. Nutrigdo e cultivo de
microrganismos. Metabolismo microbiano. Utilizagdo de energia.
Crescimento e regulagdo do metabolismo. Controle de
microrganismos. Genética microbiana. Microrganismos e engenharia
genética. Virus. Fungos.

Génese do Solo 3(2-2) I1.

A Terra. Composigdo, estrutura, dindmica e equilibrio do planeta. O
Solo. O solo como parte essencial do meio ambiente. Material de
origem do solo. Rochas igneas, sedimentares e metamorficas.
Intemperismo e formacdo de solos. Clima, organismos, relevo e
tempo na formagdo do solo. Processos basicos de formagdo do solo.
Processos gerais de formagao de solos.

Entomologia Geral 3(2-2) II. AGR137.

Importancia e diversidade dos insetos. Anatomia e fisiologia. Sistema
sensorial e comportamento. Reprodugdo. Desenvolvimento e historia
de vida. Sistematica - filogenia e evolugdo. Insetos aquaticos, de solo
e detritivoros. Insetos e plantas. Sociedades de insetos. Predacao,
parasitismo e defesa em insetos. Entomologia médico-veterindria.
Manejo de controle de pragas.
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AGR148

AGR149

AGR350

AGR352

AGR354

AGR356

Meteorologia e Climatologia 4(4-0) II. AGR129* ou CRP191.

Estrutura e composicdo da atmosfera terrestre. Relagdes astrondmicas
Terra-sol. Radiagdo solar e terrestre. Temperatura do ar ¢ do solo.
Umidade do ar. Evaporacdo e evapotranspira¢do. Precipitacdo
atmosférica. Balango hidrico. Ventos. Mudangas climaticas globais.
Aplicagdes da meteorologia e climatologia na agropecuaria.
Adversidades climaticas e seu controle. Estagdes meteorologicas.

Topografia e Estradas 4(3-2) II. AGR139.

Introdugdo a topografia. Medi¢des de angulos e distancias.
Levantamentos topograficos. Operacdes topograficas de escritorio.
Altimetria. Estradas.

Genética 4(4-0) I. AGR120.

Genética e sua importancia. Células e cromossomos. Mitose € meiose.
Gametogénese ¢ fertilizacdo. Heranga monofatorial. Dois ou mais
pares de alelos. Interagdo génica. Probabilidade e teste de proporgoes
genéticas. Determinagdo do sexo. Heranga relacionada ao sexo.
Ligacdo génica ¢ mapas cromossdmicos. Bases quimicas da heranga.
Mutagdo. Alelismo multiplo. Alteragdes cromossdmicas estruturais.
Variagdes numéricas dos cromossomos. Heranca citoplasmatica.
Genética de populagdes. Genética quantitativa.

Fisiologia Vegetal 5(4-2) I. AGR130 ¢ AGR134.

Fungdes da planta. Fotossintese. Respiracdo. Nutricdo mineral.
Assimilagdo do nitrogénio. Relagdes hidricas. Transporte de solutos
organicos. Desenvolvimento vegetativo. Desenvolvimento
reprodutivo. Dorméncia e germinacdo. Senescéncia e abscisdo.
Fisiologia ambiental. A planta sob condi¢des adversas.

Microbiologia do Solo 3(2-2) I. AGR140.

Aspectos evolutivos da microbiologia do solo. A microbiota do solo.
Influéncia dos fatores do ambiente na microbiota do solo. Inter-
relagOes entre os microrganismos no solo. Interagdes microrganismos-
plantas. Rizosfera. Enzimas do Solo. Transformagdes do carbono no
solo. Transformagdes do nitrogénio no solo. Transformagdes do
enxofre e do fosforo no solo. Recuperagdo de areas degradadas.

Fertilidade do Solo 3(2-2) I. AGR144.

Visdo geral sobre a fertilidade do solo. Elementos essenciais as
plantas. Transporte de nutrientes no solo. Reagéo do solo. Corregéo da
acidez. Matéria organica. Nitrogénio. Fosforo. Potassio. Enxofre.
Micronutrientes. Avaliagdo da fertilidade do solo e recomendagdo de
adubacdo. Aspectos economicos e implicacdes ecoldgicas do uso de
corretivos e fertilizantes.
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AGR358

AGR359

AGR360

AGR362

AGR364

AGR366

Mecanica e Mecanizacio Agricola 4(3-2) I. AGR139 e AGR127.
Elementos basicos de mecanica. Mecanismos de transmissdo de
poténcia. Lubrificagdo e lubrificantes. Motores de combustdo interna.
Tratores agricolas. Capacidade operacional. Maquinas e técnicas
utilizadas no preparo do solo. Distribuicdo de adubos e calcarios.
Plantio, cultivo e aplicacdo de defensivos agricolas. Maquinas
utilizadas na colheita. Determina¢do do custo operacional dos
conjuntos mecanizados.

Ecologia Basica 3(3-0) 1.

Ecologia: histérico e definicdes. Nogdes basicas de evolugdo.
Condicdes e recursos. Nicho ecologico. Ecologia de populacdes.
Interagdo entre populagdes. Ecologia de comunidades. Conservagao e
biodiversidade.

Agricultura Geral 3(2-2) II. AGR149 e AGR358 e AGR356.
Conceito, importancia e  complexidade da  agricultura.
Disponibilidade, aptiddo, adequacdo e incorporagdo de terras para
agricultura. Desbravamento e limpeza dos campos. Preparo do solo.
Plantio, semeadura e tratos culturais. Adubacdo verde, organica e
mineral. Consorciacdo de culturas. Rotagdo de culturas. Plantio direto.
Erosdo. Praticas vegetativas e mecanicas de controle a erosdo. Manejo
agrondmico-ecoldgico de bacias hidrograficas.

Melhoramento de Plantas 3(2-2) II. AGR350 e CRP194.
Importancia do melhoramento de plantas e seus objetivos. Modos de
reprodugdo das plantas superiores. Centros de diversidade das plantas
cultivadas e banco de germoplasma. Selecdo em culturas autdgamas.
Hibridagdo no melhoramento de culturas autdogamas. Método dos
retrocruzamentos no melhoramento de plantas. Selecdo em culturas
alégamas. Endogamia e heterose. Variedades hibridas. Selegdo
recorrente. Variedades sintéticas. Esterilidade masculina e seu uso no
melhoramento de plantas. Melhoramento de plantas visando
resisténcia as doencas. Distribuicdo e manutencdo de variedades
melhoradas.

Fitopatologia I 3(2-2) I1. AGR140.

Conceitos, importdncia e sintomatologia de doengas de plantas.
Etiologia. Doencas de causas ndo-parasitarias. Micologia, fungos
fitopatogénicos e doencgas fungicas. Epidemiologia. Principios gerais
e praticas de controle de doencas de plantas. Fungicidas.

Levantamento, Aptidao, Manejo e Conservac¢iao do Solo 4(3-2) II.
AGR356.

Levantamento e mapeamento de solos. Interpretacdo de levantamento
de solos. Aptiddo agricola e capacidade de uso das terras.
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AGR368

AGR370

AGR372

AGR374

AGR376

AGR378

AGR400

Classificacdo das terras para fins de irrigagdo. Manejo e conservagio
de solos ¢ da agua. Modelagem de perdas de solos. Praticas
conservacionais ¢ manejo da fertilidade do solo. Qualidade do solo e
da dgua. Microbacias hidrograficas como unidades de manejo.

Producio e Tecnologia de Sementes 3(2-2) II. AGR352.
Importancia da semente. Formagdo da semente na planta. Maturagao.
Germinagdo. Dorméncia. Deterioragdo e vigor. Produgdo. Colheita.
Secagem. Beneficiamento. Armazenamento.

Olericultura Geral 3(2-2) I. (AGR360 ou AGR366) e AGR352.
Olericultura. Importancia. Botanica. Interacdes fisioldgicas. Sistemas
de producdo. Cultivares. Propagacdo. Solos, nutricdo e adubacdo.
Manejo. Colheita, classificagdo e embalagem. Fisiologia pds-colheita
e armazenamento. Comercializagdo.

Fruticultura I 3(2-2) I. AGR360 ou AGR366.

Caracteristicas e importancia econdmica da fruticultura. Classificagido
e caracteristicas das plantas frutiferas. Importancia do clima e do solo
para fruticultura. Préaticas culturais em fruticultura. Tecnologia de
colheita e de pds-colheita de frutos. Cultura da bananeira, dos citros e
da videira.

Zootecnia Geral 4(4-0) 1.

Acdo do ambiente natural sobre os animais domésticos. Nogoes de
melhoramento animal. Nog¢des de nutricdo animal. Nogdes de
forragicultura. Sistemas de criacdo e exploragdo de animais.

Fitopatologia II 3(2-2) I. AGR364.

Virus e viroses de plantas. Micoplasmas: MLO como fitopatogenos.
Bactérias fitopatogénicas. Nematoides fitopatogénicos. Variabilidade
em fitopatogenos. Resisténcia de plantas as doencgas. Fisiologia do
parasitismo em fitopatdogenos e mecanismos de resisténcia de plantas
as doengas. Exemplos de controle integrado de doengas de plantas.

Entomologia Agricola 3(2-2) I. AGR146.
Introdugdo. O conceito de pragas. Métodos de controle de pragas. O
receituario agronomico. Insetos vetores de patdgenos de plantas.

Cultura do Arroz, Feijao e Milho 3(2-2) I e II. AGR352 e
(AGR360 ou AGR366).

Historico e importancia. Botanica. Clima e solo. Caracteristicas dos
cultivares. Semeadura. Nutri¢do e adubagdo. Plantas daninhas e seu
controle. Consorciamento e adubacdo organica. Irrigagdo e
quimigacdo. Colheita, trilha e secagem. Beneficiamento e
armazenamento.



UFV

Catalogo de Graduacdo 2009 67

AGR404

AGR407

AGR410

AGR480

AGR484

AGR487

AGR489

Cultura de Soja, Sorgo e Trigo 3(2-2) I e II. AGR352 e (AGR360
ou AGR366).

Historico e importancia. Boténica. Clima. Solo. Cultivares.
Semeadura. Nutrigdo. Irrigagdo. Controle de plantas daninhas, pragas
e de doencas. Rotacdo e consorcio. Colheita, trilha e secagem.
Beneficiamento e armazenamento.

Cultura de Girassol, Mamona, Mandioca e Batata-Doce 3(2-2) L.
AGR352 e (AGR360 ou AGR366).

Historico, origem e importancia. Botanica. Clima. Solo. Cultivares.
Plantio. Nutricdo e adubag@o. Plantas daninhas e seu controle.
Rotacdo e consorcio. Pragas e doencas. Irrigagdo. Colheita e secagem.
Beneficiamento e armazenamento.

Seminario 1(1-0) II.

Apresentagdo das normas e definicdo das datas de apresentagdo.
Estrutura oral e utilizacdo de recursos audio-visuais. Apresentacdo
oral do seminario e entrega de uma monografia.

Silvicultura Geral 3(2-2) II. AGR352.

Conceitos, importancia da silvicultura. Ecologia de ecossistemas
florestais. Nogdes de auto-ecologia. Classificacdo ecologica para
reflorestamento. Escolha de espécies para plantio e principais usos.
Sementes florestais. Planejamento de viveiros ¢ produgdo de mudas
de espécies florestais. Implantacdo de florestas. Nutricdo florestal.
Agrossilvicultura. Brotagdes. Fomento florestal.

Elementos de Anatomia, Fisiologia e Higiene Animal 4(3-2) II.
AGR140.

Introdugdo a Anatomia e Fisiologia. Pele e anexos cutaneos. Aparelho
locomotor. Sistema cardiovascular. Sistema respiratorio. Sistema
digestorio. Orgdos urinarios. Orgdos genitais masculinos. Orgdos
genitais femininos. Sistema endodcrino. Sistema nervoso. Elementos
de imunologia. Doengas infecciosas. Doengas parasitarias.

Hidraulica, Irrigacio e Drenagem 4(3-2) II. AGR149 e AGR129.
Hidrostatica e hidrodinamica. Escoamento em condutos for¢ados.
Pequenas barragens de terra. Instalagdes de recalque. Escoamento em
condutos livres. A dgua no solo. Relagdes solo-dgua-planta e
atmosfera. Irrigacdo por aspersdo. Irrigagdo localizada. Irrigagdo por
superficie. Drenagem.

Tecnologia de Alimentos 4(4-0) I1.

Alteragdo de alimentos. Métodos de conservagdo de alimentos. Frutas
de hortalicas. Cereais e raizes. Carnes. Pescado. Leite ¢ derivados.
Agucar. Alcool. Embalagens de alimentos. Avaliagio sensorial.
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AGR490

AGR494

AGR497

AGR499

Cultura do Algodio, Café e Cana-de-Acticar 3(2-2) I. AGR352 e
(AGR360 ou AGR366).

Historico, origem e importancia. Botanica. Clima. Solo. Cultivares.
Plantio. Nutricdo e adubagdo. Plantas daninhas e seu controle.
Rotacdo e consorcio. Irrigacdo. Colheita e secagem. Beneficiamento e
armazenamento.

Biologia e Controle de Plantas Daninhas 3(2-2) I. AGR352.
Biologia das plantas daninhas. Formas de dispersdo, dorméncia,
germinacdo ¢ alelopatia. Aspectos fisiologicos da competicdo entre
plantas daninhas e culturas. Métodos de controle de plantas daninhas.
Herbicidas. Formulagdes, absor¢do e translocagdo. Metabolismos nas
plantas e seletividade. Interagdes herbicidas ambiente. Resisténcia de
plantas daninhas a herbicidas. Tecnologia para aplicagio de
herbicidas. Recomendagdes técnicas para manejo de plantas daninhas
em areas agricolas e ndo agricolas.

Construcoes Rurais 4(3-2) I. AGR149.

Resisténcia dos materiais ¢ dimensionamento de estruturas simples.
Materiais e técnicas de construgdes. Planejamento e projetos de
instalagdes zootécnicas e agricolas. Instalacdes elétricas e hidraulico-
sanitarias. Memorial descritivo, orgamento e cronograma-fisico-
financeiro.

Estagio Supervisionado 0(0-12) I.

Esta disciplina visa dar ao aluno experiéncia pré-profissional,
colocando-o em contato com a realidade de sua area de atuagdo, no
ambito de uma empresa de producdo agropecudria ou agroindustrial,
de uma instituicdo de ensino, pesquisa ou extensdo, dando-lhe
oportunidade de vivenciar problemas e aplicar os conhecimentos
adquiridos, ampliando sua formagdo profissional em uma ou mais
areas de trabalho.
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Campus Rio Paranaiba - Ciéncias de Alimentos

GRUPOS

0 - Especificas
1 - Biologicas

2 - Saude

3 - Exatas

4 - Humanidades e Gestao

5 - Analise

6 - Processos

7 - Produtos

8 - Produtos

9 - Gerais

DISCIPLINAS

CAL100 Introducfio a Ciéncia de Alimentos 2(2-0) I e II.
Formagao profissional e o mercado de trabalho. Historia do uso de
alimentos pelos humanos. Domestica¢do de plantas e animais para
uso alimenticio. Andlises quimicas em alimentos. Industria
alimenticia.  Biotecnologia na  producdo de  alimentos.
Desenvolvimento sustentavel. Etica profissional.

CAL110 Bioquimica I 3(2-2) I e II. CRP198.
Introdugio & bioquimica. Agua, pH e tampdes. Aminoacidos e
peptidios. Proteinas. Enzimas. Carboidratos. Lipideos. Acidos
nucléicos.

CAL112 Bioquimica II 4(4-0) I e I1. CAL110.
Visao geral do metabolismo. Metabolismo de carboidratos. Ciclo do
acido Citrico. Fosforilagdo oxidativa. Fotossintese. Metabolismo de
lipideos. Metabolismo do Nitrogénio. Metabolismo de 4acidos
nucléicos. Regulacdo e inter-relagdes do metabolismo.

CAL116 Microbiologia dos Alimentos 3(2-2) I e II. AGR140.
Introdugdo a microbiologia dos alimentos. A ecologia microbiana dos
alimentos. A contaminacdo dos alimentos. A deterioragdo dos
alimentos. Intoxicagdes e infec¢des de origem alimentar. A
conservacdo dos alimentos. Controle microbiologico de alimentos.
Produgdo de alimentos por fermentacao.

CAL120 Nutricio Basica 4(4-0) I e II. CAL110 e CAL112%*,

Introducéo ao estudo da nutrigdo. Carboidratos. Fibras na alimentagio
humana. Lipidios. Proteinas. Metabolismo energético. Vitaminas
lipossoluveis e hidrossoliveis. Minerais. Agua.
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CAL130

CAL220

CAL221

CAL241

CAL242

CAL251

CAL290

Fisica Aplicada a Ciéncias de Alimentos 4(4-0) I e II. CRP199.
Cinematica. Dinamica. Conservacdo de energia. Sistemas de
Particulas. Rotag@o. Fluidos. Temperatura. Leis da termodindmica.
Campo elétrico. Campo magnético. Inducdo Magnética. Equacgdes de
Maxwell. Propriedades da luz. Imagens oticas. Interferéncia e
Difra¢do. Modelo Atémico de Bohr.

Epidemiologia e Toxicologia de Alimentos 4(4-0) I e II. CAL116.
Epidemiologia. Saude. Alimentos e doengas. Surtos de toxi-infecgao
alimentar. Vigilancia sanitaria e legisla¢@o. Principios de toxicologia.
Metais contaminantes de alimentos e aditivos. Substancias toxicas em
vegetais superiores, peixes e frutos do mar. Toxicidade e mecanismos
de acdo.

Nutri¢ao em Saude Piblica 3(3-0) I e II. CAL120 e CAL220.
Evolugdo da ciéncia da nutrigdo. Problemas nutricionais em saude
publica. Politicas e programas institucionais de alimentagdo e
nutricdo. Bases do planejamento dietético. Vigilancia nutricional.
Epidemiologia nutricional. Alimentacdo em distintos estagios da vida.
Necessidades nutricionais. Avaliagcdo do estado nutricional.

Marketing em Alimentac¢io e Nutricdo 3(2-2) I e II.

Introducdo. Conceitos e histérico de marketing. O composto de
marketing. Planejamento, estratégia e processo de marketing. O
consumidor de alimentos. Pesquisa de mercado e desenvolvimento do
MIX de marketing em alimenta¢do e nutrigdo. Desenvolvimento de
novos produtos alimenticios. Marketing social. Marketing em
alimentagdo e nutrig¢ao.

Planejamento Agroindustrial 4(3-2) I e II. Ter cursado 2265h
Administragdo da producdo. Estratégia de producdo. Caracterizacdo
de processos produtivos. Planejamento e controle da capacidade
produtiva. Planejamento e controle de estoque. Planejamento e
controle da cadeia de suprimentos.

Antropologia da Alimentacio 3(3-0) I e II.

Apresentagdo da disciplina. A cultura como processo social. A
construgdo social das categorias de andlise. A evolugdo do processo
alimentar. Alimentos e relagdes sociais. Habitos e ideologias alimentares.
A alimentaco no Brasil. O impacto da ciéncia e tecnologia no consumo
de alimentos. Domesticagdo das principais culturas.

Matérias-Primas Agropecuarias 3(2-2) I e II. AGR140.
Matéria-prima e industria de alimentos. Fisiologia da maturagdo e
senescéncia de frutos e hortalicas. Matéria-prima de origem vegetal.
Matéria-prima de origem animal.
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CAL320

CAL330

CAL331

CAL340

CAL341

CAL350

CAL351

Nutri¢ao Experimental 5(4-2) I e II. CAL120 e CRP192.

Modelos animais em pesquisa nutricionais. Dietas experimentais.
Marcadores bioquimicos ¢ isotdpicos em pesquisas nutricionais.
Avaliagdo da quantidade protéica. Avaliagcdo da biodisponibilidade de
minerais. Avaliacdo dos efeitos funcionais dos alimentos nas
dislipidemias, diabetes, obesidade e ciAncer em animais experimentais.

Quimica de Alimentos I 5(4-2) I e I1. CRP195 e CAL110.

Agua. Carboidratos. Proteinas. Enzimas. Escurecimento enzimatico e
ndo enzimatico em alimentos. Pigmentos naturais em alimentos.
Vitaminas e minerais.

Quimica de Alimentos IT 2(1-2) I e I1. CAL330.

Oleos e gorduras. Toxicantes de ocorréncia natural em alimentos.
Micotoxinas em alimentos. Aditivos quimicos para alimentos.
Residuos de pesticidas em alimentos. Extracdo de CO2 - supercritica.

Logistica de Alimentos 4(4-0) I e II.

Logistica - conceito e evolucdo. Aplicagdes da logistica na area de
alimentos.. Funcdes logisticas - aquisi¢do, transporte, armazenagem,
gestdo de estoques, processamento de pedidos, embalagem,
distribui¢do. Distribuicdo fisica e sistema de transporte..
Armazenagem, manuseio e acondicionamento de produto.. Gestdo de
estoques.. Cadeia de suprimento e logistica integrada de alimentos..

Gestao da Qualidade na Industria de Alimentos 4(4-0) I e II.
CRP192 e CAL116.

Historico e importancia do controle de qualidade de alimentos no Brasil.
Gestdo de qualidade total (GQT): conceitos e ferramentas. Sistemas da
qualidade para alimentos. Normas de garantia da qualidade para alimentos
(NB ou ISO 9000 ¢ Portarias 1428/93 MS, 326/97 MS e 368/98 MAA,
46/98 MAA). Amostragem estatistica: planos de amostragem por atributos
e por variaveis. Técnicas de apresentagdo de resultados: cartas de controle.
Planos de amostragem para qualidade microbioldgica.

Métodos Fisicos de Analise 5(4-2) I e II. CRP198 e CAL130.
Introdu¢do aos métodos fisicos de analise. Introducdo a
cromatografia. Cromatografia gasosa (CG). Cromatografia liquida de
alta eficiéncia (CLAE). Métodos espectrométricos. Emissdo atomica
por plasma acoplado indutivamente (ICP/AES). Espectroscopia de
absor¢ao atdmica. Espectroscopia de emissdo de chama (Fotometria
de chama). Espectrometria de raios X (RX).

Analise de Alimentos 3(2-2) I e II. CRP196 e CAL350.
Preparo de solugdes, pesagens e medicoes. Analise de regressdo e curva
padrdao utilizando andlises fisico-quimicas especificas para
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CAL352

CAL360

CAL361

CAL362

CALA400

CALA401

CALA402

determinadas classes de alimentos (cafeina, vitamina C, ferro e fosforo,
alcoois superiores, ésteres, cinzas ou outro elemento). Acidez e pH -
métodos de analises e aplicagdes em alimentos. Densitometria e
refratometria. Espectrofotometria e colorimetria. Cromatografia gasosa.
Cromatografia liquida de alto desempenho. Eletroforese. Andlise
comparativa de dados obtidos com padrdes de qualidade e legislagio.

Analise Sensorial 3(2-2) I e I1. CRP192.

Introdugdo a analise sensorial. Principios de fisiologia sensorial.
Introdugdo & psicofisica. Métodos classicos de avaliagdo sensorial.
Técnicas experimentais em analise sensorial. Montagem, organizag&o
e operacdo de um programa de avaliacdo sensorial. Propriedades
sensoriais dos alimentos.

Principios de Conservacio de Alimentos 5(4-2) I e II. CAL116.
Principios gerais de conservacdo de alimentos. Conservagdo de
alimento pelo frio. Desidratagdo e concentragdo de alimentos.
Irradiagdo de alimentos. Conservagdo de alimento pelo calor.

Processos Bioquimicos Industriais 3(2-2) I e II. AGR140 e CAL112.
Biotecnologia. Bioquimica das fermentagdes. Processos bioquimicos.
Obtencdo de alimentos fermentados. Produgao de etanol. Introdugéo a
engenharia bioquimica. Introducdo a engenharia genética.

Padrio de Identidade e Qualidade dos Alimentos 3(3-0) I e I1. CAL116.
Introdugdo: identidade e qualidade de alimentos, segundo a
legislagdo. Defini¢do de produtos de acordo com a legislacdo.
Designacdo de alimentos. Especificacdo de alimentos. Caracteristicas
de alimentos préprios para o consumo. Classificagdo de alimentos.
Rotulagem. Importancia da identidade e qualidade de alimentos no
processo de compra.

Alimentos Funcionais 3(3-0) I e II.

Introdugdo. Alimentos Funcionais. Soja e seus componentes
funcionais. Frutas citricas e vermelhas e seus componentes
funcionais. Acidos graxos démega. Carotenoides funcionais. Vegetais
cruciferos e seus componentes funcionais. Esterdis e etandis vegetais.
Allium e seus componentes funcionais. Probiodticos e prebioticos.
Alimentos funcionais e seu papel protetor nas doengas cronico
degenerativas.

Topicos Especiais em Ciéncias de Alimentos I2(2-0) I e I1.
Temas de atualizag@o a serem abordados por meio de aulas tedricas..

Topicos Especiais em Ciéncias de Alimentos II 3(2-2) I e II.
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CALA403

CAL461

CAL462

CALA470

CALA471

CALA472

CALA473

CAL474

Aulas praticas. Temas de atualizacdo a serem abordados por meio de
aulas teodricas e trabalho pratico..

Topicos Especiais em Ciéncias de Alimentos I 4(4-0) I e II.
Temas de atualizac@o a serem abordados por meio de aulas..

Higiene Industrial e de Alimentos 4(3-2) I e II. CAL220.
Importancia. Prevengdo e controle das principais doencas veiculadas
por alimentos. Controle e tratamento de agua. Controle das
toxinfeccdes alimentares. Higienizacdo na industria de alimentos.
Principais agentes detergentes. Principais agentes sanificantes.
Avaliagdo da eficiéncia microbiologica de sanificantes associados ao
procedimento de higienizagdo. Controle de pestes. Sistemas de
controle da qualidade sanitaria dos alimentos.

Tratamento de Residuos de Industrias de Alimentos 3(2-2) I e II.
CALI116.

Origem e natureza dos residuos da induastria de alimentos.
Caracteristicas e métodos de tratamento dos residuos solidos.
Caracteristicas ¢ métodos de tratamento das aguas residuarias.
Tratamento de residuos das industrias alimenticias. Aspectos legais
sobre poluicdo ambiental. Andlise de residuos e controle de operagdes
de tratamento.

Processamento de Leite 3(2-2) I e II.

Composi¢do do leite. Obtencdo higiénica. Recepg¢do e controle de
qualidade. Processamento. Producdo do creme. Produgéo de leite com
sabores. Higienizagdo de equipamentos.

Produtos Amilaceos 3(2-2) I e I1.
Produtos amildceos. Processos operacionais na moagem e
beneficiamento. Processos de pré-cozimento de cereais e farinhas.

Acucar e Adocantes 3(2-2) I eIl.
Agroindustria sucro-alcooleira. Fabricagdo de aglicares. Aplicacdo
industrial de agticares. Adogantes.

Bebidas 3(2-2) I eIl.
Alcool. Processos fermentativos. Bebidas fermentadas. Bebidas
fermento-destiladas. Outras bebidas de importancia econdmica.

Oleos, Gorduras, Grios e Derivados 3(2-2) I e II. CAL112.

Estrutura brasileira de armazenagem de gridos. Armazenamento.
Fatores que influenciam a qualidade dos graos armazenados. Pragas
de graos armazenados e formas de controle. Matéria-prima para dleos
e produtos gordurosos. Natureza das gorduras e 6leos. Processamento
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CALA475

CALA480

CALA481

CALA482

CALA490

CALA498

CALA499

de Oleos e gorduras e produtos finais. Aproveitamento dos
subprodutos do processamento de 6leos e gorduras.

Carnes e Ovos 3(2-2) I e II.

Processamento e armazenamento da carne. Pardmetros de qualidade
da carne. Produtos da carne bovina e suina. Produtos derivados da
carne de aves. Ovos.

Processamento e Produtos do Café 3(2-2) I e II.

Nogdes sobre cultivo e colheita do café. Preparo e secagem dos gréos.
Microrganismos, fermentagdes ¢ qualidade do café. Composigdo
quimica e qualidade do café. Processos enzimaticos e qualidade do
café. Beneficiamento e armazenamento dos graos. Processamento e
produtos do café. Classificagdo do café. Torracdo e qualidade do café.
Cafés especiais.

Produtos Lacteos 3(2-2) I e II. CAL470 e CAL112.
Concentrados lacteos. Produtos lacteos fermentados. Queijos.
Manteiga. Sorvete..

Frutas e Hortalicas 3(2-2) I e II. CAL360.

Introdugdo. Operagdes basicas na industria de vegetais. Fermentagdo
de vegetais. Textura de vegetais. Processamento de suco e néctar de
frutas. Processamento de vegetais. Processamento de geléia. Frigo-
conservacdo de vegetais. Desidratacdo de vegetais. Utilizagdo de
conservantes quimicos.

Embalagem de Alimentos 4(3-2) I e I1. CAL331.

Introducdo. Embalagens metalicas. Recipientes de vidro. Embalagens
plasticas. Embalagens convertidas. Embalagens celulésicas.
Estabilidade de produtos embalados. Equipamentos de embalagem.
Embalagens de transporte. Legislagdo pertinente. Planejamento e
projetos de embalagens.

Estagio Supervisionado 4(0-12) I e II.

Visa dar ao aluno experiéncia pré-profissional, colocando-o em
contato com a realidade de sua area de atividade, dando-lhe
oportunidade de vivenciar problemas e aplicagdes, em empresas
publicas ou privadas, conhecimentos adquiridos no curso, ampliando,
assim, sua formagdo profissional.

Trabalho de Conclusao de Curso 3(0-6) I e II. CRP180.

O trabalho de Conclusdo de Curso - TCC consiste do desenvolvimento
de um projeto dentro da area de atuacdo do bacharel em Ciéncias de
Alimentos, com o apoio de um professor orientador. Deverd ser
elaborado na forma de monografia ou de trabalho técnico-cientifico em
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formato de publicagdo, adotando o formato de uma revista técnico-
cientifica de escolha consensual do aluno e do Professor Orientador e
devera ser apresentado pelo aluno na forma oral..
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Campus Rio Paranaiba - Gerais

GRUPOS
9 - Gerais

DISCIPLINAS

CRP180

CRP181

CRP185

CRP187

CRP188

CRP190

Teoria do Conhecimento 4(4-0) 1.

Correntes Filosoficas do Pensamento Grego. Filosofia Medieval.
Revolugao Cientifica e Epistemologia. Ciéncia na
Contemporaneidade. Metodologia de Pesquisa no Campo Cientifico.

Metodologia de Pesquisa Cientifica 4(4-0) II.

Introducdo. A evolucdo da ciéncia. Linguagem cientifica. O projeto
de pesquisa. Fundamentacido teérica da pesquisa. Metodologia da
pesquisa. Normas de citagdo. Estrutura de apresentacao dos relatorios
cientificos. Técnicas de apresentagdo de seminario.

Laboratorio de Quimica Geral 1(0-2) I e II. CRP195%.

O laboratorio e equipamento de laboratorio. Substancias puras e
misturas. Fendomenos fisicos e quimicos e reagdes quimicas.
Propriedades dos elementos quimicos. Obtengdo e purificagdo de
substancias. Estudo das solugdes. Estequiometria. Acidos e bases.
Oxirredugdo. Pilhas. Cinética das reagdes quimicas. Termoquimica.
Reagdes quimicas especiais.

Laboratorio de Quimica Organica 1(0-2) I e II. CRP198*.

Material do laboratério de quimica organica ¢ normas de seguranga.
Extracdo com solventes. Destilacdo simples. Sintese da acetanilida.
Recristalizacdo. Determinagdo de constantes fisicas de compostos
orgénicos. Solubilidade e identificagdo de compostos organicos.
Hidrocarbonetos insaturados. Oxidacao de alcoois. Obtengdo do acido
acetilsalicilico. Obten¢do de um Azobenzeno. Extragdo, isolamento e
purificagdo da piperina.

Fisico-Quimica I 4(4-0) I e II. CRP195 e CRP199.

Introdugdo. Gases ideais e reais. Teoria cinética. Propriedades das fases
condensadas. Primeira Lei da Termodinamica (TD). Segunda Lei da
Termodindmica. Terceira Lei da Termodinidmica. Energia livre,
espontaneidade e equilibrio. Equilibrio entre fases de sistemas simples.

Nogcdes de Algebra Linear 4(4-0) II.

Matrizes. Determinantes ¢ matriz inversa. Sistemas de equagdes
lineares.  Espagos  Euclidianos.  Transformagdes  lineares.
Diagonalizacdo de matrizes.
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CRP191

CRP192

CRP193

CRP19%4

CRP195

CRP196

CRP197

CRP198

CRP199

Calculo 1 4(4-0) 1.
Derivadas. Aplicagdes da derivada. Integrais. Aplicagdes da integral.

Iniciacao a Estatistica 4(4-0) I e II. CRP191 ou CRP199.

Conceitos introdutorios. Estatistica descritiva. Regressdao linear
simples e correlagdo amostral. Introducdo a teoria da probabilidade.
Variaveis aleatorias discretas e continuas. Fung¢des de variaveis
aleatorias. Esperanca matematica, varidncia e covariancia.
Distribuigdes de variaveis aleatorias discretas e continuas. Testes de
significancia: qui-quadrado, F e t.

Estatistica Econdmica e Empresarial 4(4-0) II. CRP192.
Numeros indices. Amostragem. Distribuicdo de probabilidade.
Estimac@o. Decisdo estatistica. Analise de regressao.

Estatistica Experimental 4(4-0) II. CRP192.

Testes de hipoteses. Testes F e t. Contrastes. Principios basicos da
experimentacdo. Procedimentos para comparagdes multiplas: testes de
Tukey, Duncan e Scheffé e t. Delineamentos experimentais.
Experimentos fatoriais e em parcelas subdivididas. Regressao linear.
Correlagao.

Quimica Geral 3(3-0) I.

Ciéncia e quimica. Energia e ionizagdo e tabela periodica. Visdo
microscopica do equilibrio. Equilibrio heterogéneo. Equilibrio de
dissociagdo: acidos e bases. Processos espontaneos e eletroquimica.

Quimica Analitica Aplicada 3(3-0) I e I1. CRP195.
Introducdo. Analise qualitativa. Andlise quantitativa classica.
Espectrometria. Métodos de separagao.

Laboratério de Quimica Analitica Aplicada 1(0-2) I e Il. CRP196*.
Introdugdo. Analise qualitativa. Analise gravimétrica. Analise
volumétrica. Métodos de separagdo. Analise instrumental.

Fundamentos de Quimica Orgénica 3(3-0) 1.

Introducdo ao estudo da quimica orgédnica. Sinopse das funcdes
organicas. Alcanos. Alquenos e alquinos. Hidrocarbonetos aromaticos
benzénicos e seus derivados. Alcoois, éteres e fendis. As substincias
quirais. Aldeidos e cetonas. Os acidos carboxilicos e seus derivados
funcionais. Aminas.

Cailculo Diferencial e Integral 6(6-0) I e II.
Fungdes. Limites e continuidade. Derivadas. Aplicacdes da derivada.
Integrais. Aplicagdes da integral.
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CRP290

CRP291

CRP292

CRP293

CRP29%4

CRP295

CRP296

CRP297

Portugués Instrumental I 4(4-0) 1.

Concepgoes de leitura e produgdo, considerando o enfoque tradicional e
interacionista. Os sujeitos da leitura ¢ da produgfio. Compreensdo e
expressao oral. Leitura e produgao de textos informativos e académicos.

Inglés I 4(4-0) I1.

Técnicas de leitura e compreensdo de textos cientificos: o uso do
dicionario e formagao de palavras. O estudo das fung¢des do discurso.
O uso de sinais de referéncia.

Introducao a Informatica 3(2-2) I e II.

Nocgdes basicas sobre microcomputadores. Elementos de sistemas
operacionais, programacdo e redes de computadores. Ambiente de
trabalho com interface grafica. Editores de texto. Planilhas eletronicas.

Filosofia da Ciéncia 3(3-0) II.
Introdugdo ao pensamento cientifico. As posigdes da ciéncia moderna.
Obstaculos a produgédo da ciéncia. Deontologia.

Sociologia Aplicada ao Agronegdcio 4(4-0) I e I1.

Agricultura e relagdes sociais no campo. A revolucdo verde e a
biotecnologia: os impactos na producdo agricola. O processo de
modernizagdo da agricultura brasileira ¢ a formagdo do complexo
agroindustrial - CAI. Politicas publicas no armazenamento e
distribui¢do de produtos agricolas. O mundo rural e a formagdo do
agronego6cio - do fazendeiro ao empresario rural. A apropriagdo
industrial do processo de produgdo agricola ¢ a formagdo de novos
mercados. A produg¢do industrial de alimentos e de matérias-primas. A
sustentabilidade ambiental como determinante da eficiéncia
produtiva. A agricultura moderna e a empresa em rede: a cultura, as
instituigdes e as organiza¢des da economia internacional.

Psicologia 4(4-0) 1.
Introdugdo a ciéncia psicoldgica. Sistemas tedricos. Fundamentos e
processos do comportamento. Personalidade, desvios e dependéncias.

Instituicoes de Direito 4(4-0) 1.

Noc¢des preliminares. Fontes do direito. Teoria geral do estado. O
Estado brasileiro. Direito Penal. Direito administrativo. Teoria das
Obrigagdes. Classificacdo das obrigagdes. Direito tributario. Direito
comercial. Direito do trabalho. Fundamentos do Direito Ambiental.

Sociologia Geral 4(4-0) I e I1.
Perspectivas tedricas e metodologicas das Ciéncias Sociais. O
pensamento social classico e a caracterizagdo da sociedade industrial.
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CRP298

CRP299

CRP390

CRP391

CRP392

A sociedade Poés-industrial e seus paradigmas sociologicos.
Tendéncias da sociedade brasileira contemporanea.

Geometria Analitica e Algebra Linear 4(4-0) I e II.

Algebra vetorial. Reta e planos. Matrizes e sistemas lineares.
Determinantes. O espaco vetorial Rn. Diagonalizag@o de matrizes.

Dindmica de Grupo 4(4-0) I e II.

Histérico sobre grupos. Conceituagdo de grupo: relacdo
individuo/grupo. Fatores que interferem nas dindmicas grupais. Papéis
grupais. Grupo operativo. Analise institucional.

Direito Agrario e Legislacio de Terras 3(3-0) I e I1. CRP296.
Historia do direito agrario no mundo. Formagdo histérica. Direito
agrario moderno. Direito agrario no Brasil. Denominacdo e
autonomia. Estatuto da terra. Principios fundamentais do direito
agrario. Formacdo territorial no Brasil. Imdveis publicos e terras
devolutas. Imoveis particulares. A propriedade do direito agrario.
Imoével rural. Contratos agrarios. Desapropriagdo. Pericia judicial.
Acdo divisoria. Agdo demarcatoria.

Legislacao Trabalhista 4(4-0) II. CRP296.

Introdugdo. Selecdo e admissdo de empregados. Identificagdo
profissional. Contrato de trabalho. Aviso prévio. Salario. Estabilidade.
Férias anuais remuneradas. Regulamentagdes especiais. Prote¢do do
trabalho. Previdéncia Social. Acidentes de trabalho. Organizagoes
sindicais.

Legislacao Tributaria 4(4-0) II. CRP296.

Introducdo. Fontes do direito tributdrio. Principios gerais da
legislagdo  tributaria.  Obrigagdo tributaria. Responsabilidade
tributaria. Competéncia tributaria. Tributos. Crédito tributério.
Administragdo tributaria. Imposto sobre importacdo. Imposto sobre
exportagdo. Imposto sobre produtos industrializados. Imposto sobre
circulagio de mercadorias. Imposto sobre servico de qualquer
natureza. Imposto sobre a renda e proventos de qualquer natureza.
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Campus Rio Paranaiba - Sistemas de Informacio

GRUPOS

0 - Fundamentais

1 - Algoritmos, Estruturas de Dados e Programacao
2 - Métodos e Técnicas da Computagao
3 - Aspectos Tedricos da Computacao
4 - Linguagens de Programacao

5 - Sistemas de Computadores

6 - Vago

7 - Estagio

8 - Pesquisa Operacional

9 - Outras

DISCIPLINAS

SIN100 Tratamento e Analise de Dados/Informacées 3(3-0) I1. CRP192*.
Comunicagdo cientifica. Estruturagdo e leitura critica de relatorios de
pesquisa. Formas de aquisi¢do de conhecimento. Tipos e formas de
dados. Formas de coletas de dados. Formas de tratamento e andlise de
dados /informagdes.

SIN110 Programacao I 5(4-2) L e II.
Conceitos basicos de computacdo. Algoritmos e tipos de dados.
Introdugdo a Linguagem de Programagao. Aplicagdes.

SIN111 Programacao I1 5(4-2) I1. SIN110.
Ciclo de vida de sistemas. Tipos abstratos de dados. Conceitos de
orientagdo a objetos. Recursividade. Algoritmos de busca e
ordenagao. Espalhamento (Hashing). Analise de algoritmos.

SIN130 Introducéo a Logica 4(4-0) I e I1.
Loégica proposicional. Logica de predicados. Conjuntos: operagdes e
relagdes. Fungdes. Estruturas algébricas.

SIN131 Introducéo a Teoria da Computacio I 4(4-0) I e IL.
Conceito de estados finitos. Linguagens regulares e autdmatos finitos.
Linguagens livres de contexto e autdmatos de pilha. Gramaticas
formais e analise sintatica deterministica.

SIN141 Computagio Orientada a Objetos 5(4-2) I. SIN111.
Desenvolvimento de software orientado a objetos utilizando a notag&o
UML.. Conceitos avangados de orientacdo a objetos. Aplicacdo dos
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SIN142

SIN211

SIN212

SIN214

SIN220

SIN221

SIN222

SIN223

conceitos de orientacdo a objetos a linguagem de programagao.
Aplicagoes e estudos de casos.

Programacio Concorrente e Distribuida 2(2-0) I e II. SIN141.
Conceitos basicos. Sincroniza¢do com espera ocupada. Semaéforos.
Regides criticas condicionais e monitores. Troca de mensagens
assincronas. Troca de mensagens sincronas. Chamada de
procedimento remoto. Linguagens concorrentes.

Algoritmos e Estruturas de Dados I 5(4-2) 1. SINlll.
Listas. Filas. Pilhas. Arvores. Arvores binarias. Arvores balanceadas
(AVL). Aplicacdes de arvores.

Algoritmos e Estruturas de Dados II 5(4-2) II. SIN211.

Algoritmos para classificagdo externa em disco e fita. Operagdes em
arquivos. Estruturas de dados para alocagdo dindmica de memoria,
coleta e compactagdo de lixo. Estruturas de dados para representagao
de grafos, algoritmos de busca em grafos.

Administracio a Gerenciamento de Redes 4(4-0) I e I1. SIN352.
Revisoes. Especificagdo de redes. Servigos. Seguranca de redes.

Banco de Dados 4(4-0) I1.

Introdugdo aos Sistemas de Geréncia de Bancos de Dados (SGBDs).
Modelagem e projeto de Bancos de Dados. Modelos Relacional e
orientado a objetos. SQL. Aspectos de Implementag¢do de SGBDs.

Engenharia de Software I 4(4-0) I e II. SIN222.

Engenharia de Sistemas. Produto e Processos de Software. Visdo
geral de técnicas de planejamento e gerenciamento de software.
Qualidade de software. Requisitos de Software. Projeto e
implementagdo. Verificagdo, Validagdo e Teste de Software.
Evolugdo de Software.

Fundamentos de Sistemas de Informacao 4(4-0) I e II.

Conceitos basicos para sistemas de informacdo. Organizagdo de
sistemas de informacdo. Infra-estrutura de tecnologia de informacao.
Geréncia de Conhecimento. Impactos Sociais. Gerenciamento de
sistemas de informacao.

Analise e Projeto Orientados a Objetos 4(4-0) I e I1. SIN141.
Visdo geral dos métodos para analise e projeto orientados a objetos.
Modelagem com objetos usando a notagdo UML (Unified Modeling
Language). Padrdes para atribui¢do de responsabilidades e padrdes de
projeto. Desenvolvimento do projeto de um sistema de informacao
tipico.
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SIN251

SIN252

SIN320

SIN321

SIN322

SIN323

SIN324

SIN341

Organizaciao de Computadores 4(4-0) I. SIN111.

Historia dos sistemas digitais. Sistemas de numeragdo. Codificagdo.
Algebra de Booleana. Métodos de minimizagdo. Blocos
combinacionais. Aritmética binaria. Flip-flops e registradores.
Memoria.  Circuitos  seqiienciais.  Linguagem  Assembler.
Microprogramacao. Linguagens de descri¢ao de hardware.

Arquitetura de Computadores 4(4-0) I1. SIN251.

Avaliagdo de desempenho. Nivel de instru¢des. Pipeline.
Escalonamento. Previsdo de desvio. Superescalar ¢ VLIW. Memoria
cache. Previsdo de Load. Mddulos memoria de principal. Sistemas de
I/O. Maquinas paralelas. Redes de interconexdo. Hardware
reconfiguravel.

Laboratério de Banco de Dados 3(2-2) I. SIN220.

Linguagem SQL. Gerenciamento de bases de dados. Uso de
ferramentas CASE para projeto logico e implementagdo de bases de
dados. Técnicas de projeto de sistemas.

Engenharia de Sofware II 4(4-0) II. SIN221.

Sistemas de Apoio Organizacional e Gerencial. Geréncia de Sistemas
de Informagdo. Aplicagdes da Tecnologia de Informacdo. Métodos
para desenvolvimento de Web Information Systems.

Pratica de Genciamento de Projetos 2(2-0) I e II. SIN221.
Conceitos de gestdo de projetos. Planejamento de projeto. Definigo
do cronograma e acompanhamento do progresso do projeto.
Gerenciamento de pessoal. Gerenciamento de risco. Gerenciamento
da qualidade. Gestao de configuragdo de software.

Inteligéncia Artificial 4(4-0) II. SIN130.

Introdugdo. Linguagens de programac¢do em logica - PROLOG.
Técnicas avancadas de algumas sub-areas de Inteligéncia Artificial
(IA). Exploragao de problemas e solugdes da area de IA na WEB.

Gestao de Processos de TI 4(4-0) I e I1.

Conceitos basicos de gestdo de projetos. Planejamento de projetos e
analise de riscos. Métricas de processo e projeto de software.
Cronograma e acompanhamento.

Solucées de TTI Baseadas em Software Livre 4(4-0) I e II.

Solugdes baseadas em software livre para diferentes propositos:
servidores de redes, servidores de Web, servidores de processamento
(clusters de alto desempenho), etc.
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SIN342

SIN343

SIN344

SIN351

SIN352

SIN390

SIN391

SIN421

Solucoes Web Baseadas em Software Livre 4(4-0) I e I1.
Tecnologia basica da web. Arquitetura da informagdo na web.
Conceitos de intranets. Modelagem de aplicagdes web. Linguagens
para construcao de aplicagdes web.

Desafios de Programacio 3(2-2) I eIl

Disciplina com intensa atividade de programagdo. Os problemas de
programagdo incluem estruturas de dados, ordenagdo, aritmética,
algebra, combinatdria, teoria dos nUimeros, backtracking, grafos,
programacdo dinadmica, geometria computacional, dentre outros..

Construcio de Compiladores 4(4-0) I e I1. SIN131.

Principios basicos da compilagdo. Andlise 1éxica. Andlise sintatica.
Organizacdo da tabela de simbolos. Rotinas seménticas e tradugdo
dirigida por sintaxe. Gerenciamento de memoéria em tempo de
execugdo. Otimizacdo de codigo.

Sistemas Operacionais 4(4-0) I e I1. SIN142.

Principios basicos de sistemas operacionais. Estruturas basicas de
sistemas operacionais. Gerenciamento de processos. Geréncia de
memoria. Procedimentos de recuperacio de erros.

Redes de Computadores 5(4-2) I e I1. SIN251.

Visdo geral de redes de computadores e sistemas distribuidos.
Camada fisica. Camada de enlace de dados. Especificacdo formal de
protocolos. Camada de acesso ao meio. Camada de rede. Camada de
transporte. Camada de aplicagdo. Programacdo em redes usando
Sockets.

Computac¢iao Grafica 4(4-0) II. CRP298 e SIN212.

Conceitos basicos. Noc¢des de imagens. Transformagdes geométricas e
coordenadas homogeéneas. Sistemas graficos 2D. Visualizagdo em 3D:
Z-Buffer, BSP. Algoritmos de recorte e selecdo. Algoritmos de
rasterizagdo. Modelos de iluminagdo e métodos para geragdo de
superficies.

Hipermidia 4(4-0) I e I1.

Modelos de hiperdocumentos. Modelagem de aplica¢des hipermidia.
Especificagdo de documentos. Construgdo de aplicacdes hipermidia
na Web. Estudo de caso.

Interacio Humano-Computador 4(4-0) I. SIN141.

Fundamentos de Interacdo Humano-Computador. Analise e Projeto de
Interfaces com o Usuario. Ergonomia na Interagdo. Prototipagdo de
Interfaces. Avaliagdo de Usabilidade de Sistemas Interativos.
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SIN422

SIN423

SIN451

SIN452

SIN453

SIN480

SIN481

SIN491

SIN492

Qualidade de Software 4(4-0) I e II.

Visdo geral de qualidade. Avaliagdo de qualidade de produto de
software. Avaliagdo e melhoria de qualidade de processo de software.
Planejamento para melhoria de processo de software.

Verificacio Validacio e Teste de Software 4(4-0) I e I1. SIN221.
Qualidade de software ¢ V V & T. Erro no ciclo de vida de
desenvolvimento de software. Estratégias de V & V. Terminologia ¢
conceitos basicos de teste. Teste no ciclo de vida. Técnicas e
estratégias de teste de software. Planejamento de teste. Depuracéo,
manutencdo ¢ teste de repressdo. Teste ¢ validagdo aspecto
comportamental de sistemas. Ferramentas de teste de software.
Definicao e conducao de um experimento e estudo de casos.

Seguranca da Informacao 4(4-0) I e I1. SIN352.

Nogdes de seguranca da informagao. Modelos de seguranca. Politica
de seguranga. Mecanismos criptograficos de seguranga. Mecanismos
de autenticagdo. Virus e sistema Anti-Virus. Sistemas de detecc¢do de
intrusdo (IDS). Arquitetura de sistemas de Firewall. Redes Privadas
Virtuais (VPN).

Redes de Alto Desempenho 4(4-0) I e I1. SIN352.

Revisdo de redes de computadores. A problemadtica da transmissdo de
midia continua. Redes ATM. LANs e Backbones de Alta Velocidade.
Servigos de Video-On-Demand. Estudo de casos.

Laboratorio de Redes 1(0-2) I e I1. SIN352.

Trabalhos praticos envolvendo laboratério e porjetos, que exercitem
os conhecimentos aprendidos no curso de redes. A camada fisica. A
subcamada de acesso ao meio. A camada de enlace de dados.
Interconexao de Redes. Protocolos TCP/IP.

Pesquisa Operacional I 4(4-0) I. SIN110.
Preliminares. Introducdo & programacdo linear. Introdugdo a
simulag¢do discreta. Fluxos em rede.

Pesquisa Operacional II 4(4-0) I e I1. SIN480.
Introdugdo a programagdo linear inteira. Introdugdo a programagio
nao-linear. Introducdo aos problemas estocasticos.

Topicos Especiais 1 4(4-0) I e I1.
Topicos e assuntos de atualizagdo em Ciéncia da Computagdo.

Toépicos Especiais II 4(4-0) I e I1.
Topicos e assuntos de atualizacdo em Ciéncia da Computagao.
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SIN493

SIN496

SIN498

SIN499

Toépicos Especiais II1 4(4-0) I e I1.
Topicos e assuntos de atualizagdo em Ciéncia da Computacéo.

Atividades Complementares 4(0-12) I e I1.

Atividades diversas, envolvendo praticas profissionais alternativas,
participagdo e apresentacdo de trabalhos e ou resumos em seminarios,
conferéncias, semanas de estudos e similares, monitorias, realizagao
de estagios ndo curriculares e de atividades de extensdo, publicagdo
de artigos em revistas ou outros meios biograficos e ou eletronicos
especializados. A carga horaria serd contabilizada mediante uma
tabela de pontuagdo, apds avaliagdo de relatério comprobatorio das
atividades cumpridas.

Trabalho de Conclusio de Curso I 0(0-14) I e I1. SIN321*.
Trabalho de conclusdo de curso a ser desenvolvido nos ultimos
semestres académicos do curso com objetivo de aplicar e consolidar
os conhecimentos adquiridos, preparando o aluno para a realidade
profissional que se aproxima. O trabalho constara do projeto,
desenvolvimento e implementagdo de um sistema computacional de
complexidade significativa para uma dada aplicacdo ou podera
constar de uma analise critica de uma realidade estudada,
considerando os campos teoricos da ciéncia da computacdo ou de sua
aplicacao.

Trabalho de Conclusao de Curso II 0(0-14) I e II. SIN498*.

Trabalho de conclusdo de curso a ser desenvolvido nos ultimos
semestres académicos do curso com objetivo de aplicar e consolidar
os conhecimentos adquiridos, preparando o aluno para a realidade
profissional que se aproxima. O trabalho constard do projeto,
desenvolvimento e implementacdo de um sistema computacional de
complexidade significativa para uma dada aplicagdo ou podera
constar de wuma andlise critica de uma realidade estudada,
considerando os campos teoéricos da computacao ou de sua aplicagio.
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